1. Geben Sie zunachst Wasser in Raumtemperatur in
den Kessel der Moka und fillen Sie ihn bis auf Hohe
des Sicherheitsventils. Nicht Gber dieses Niveau hinaus
befullen, damit der Kaffee nicht wassrig wird.

2. Wahlen Sie dann lhre bevorzugte gemahlene
Kaffeemischung. Achtung! Die Mischung muss einen
spezifischen Mahlgrad fiir Moka haben, der nicht zu
fein sein darf. Befullen Sie den Trichtereinsatz der
Moka grof3ziigig, ohne den Kaffee anzudricken.

3. Ein Kleiner Tipp? Stellen Sie den Herd auf niedrigste
Stufe und lassen Sie sich Zeit. Um einen
ausgezeichneten Kaffee zu geniel3en, lohnt es, ein paar
Minuten langer zu warten. Stellen Sie den Herd ab,
wenn der Kaffee vollstéandig in das Kannenoberteil
geflossen ist.

4, Jetzt kommt der entscheidende Moment: der
Geschmack. Wir empfehlen, den Kaffee sofort
nach dem Eingief3en in die Tasse zu trinken,
damit Sie alle Aromen schmecken kénnen.




